Studium Praktycznego Winiarstwa — program zaje¢ pierwsze poétrocze 2016

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 01 - 30/31-01-2016

Data: Tematy zajec: Godz | Prowadzacy
30-01- Uroczysta inauguracja Studium 1
2016
Wyktad inauguracyjny 1 Ewa Wawro
Spotkanie organizacyjne 1 Zajecia wytacznie dla
stuchaczy Studium
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — wprowadzenie do 2 Ewa Wawro
degustaciji, terminologia, technika i warunki degustacji
Degustacja wybranych win polskich i zagranicznych — rozpoznawanie 3 Ewa Wawro
podstawowych smakdw i aromatéw wina
31-01- | Biologia winorosli — pochodzenie, systematyka i wymagania 2 Wojciech Dzien zaje¢ dostepny
2016 siedliskowe winorogli Bosak dla osob niebedacych
Stuchaczami Studium
Biologia winorosli — budowa i fizjologia winnego krzewu 2 Roman Cena - 150
Mysliwiec
Biologia winorosli — cykl wegetacyjny i dojrzewanie winogron 2 Wojciech Termin zgtoszen - do
Bosak 26 stycznia
Pomieszczenia, sprzet i materiaty do wyrobu wina 2 Roman
Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 02 - 13/14-02-2016
Data: Tematy zaje¢: Godz | Prowadzacy
13-02- | Skfad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — podstawowe 2 dr Pawet Zajecia wytacznie dla
2016 substancje wystepujace w moszczu winogron i winie Sroka stuchaczy Studium
Skfad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — chemia analityczna w 2 dr Pawet
praktyce winiarskiej i wyposazenie podrecznego laboratorium Sroka
Skfad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — okreslanie 4 dr Pawet
podstawowych parametréw fizykochemicznych oraz zawarto$ci Sroka
poszczegolnych substanciji w moszczu i winie
14-02- Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa winiarskiego — 2 Wojciech Dzien zaje¢ dostepny
2016 struktura niewielkiego gospodarstwa winiarskiego, organizacja pracy w Bosak dla 0s6b niebedacych
cyklu rocznym, naktady inwestycyjne, biezace koszty produkcji, stuchaczami Studium
wydajnos$¢ i regularno$¢ plonu w naszych realiach klimatycznych
Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa winiarskiego — 2 Wojciech
koszt uzyskania jednej butelki polskiego wina, dochodowo$¢ produkcii Bosak
X o o . Cena - 150 zt
wina w przypadku dystrybuciji przez posrednikow i sprzedazy
bezpo$redniej — przyktadowe kalkulacje
Aspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — 2 Radostaw Fron | Termin zgtoszen - do
obowigzujace przepisy polskie i UE dotyczace wyrobu i sprzedazy wina 2 marca
Aspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — 2 Radostaw Fron

formalnosci i wymagania zwigzane ze sprzedazg wina, obcigzenia
podatkowe




Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 - semestr | - zjazd 03 — 5/6-03-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz Prowadzacy Dzien zaje¢ dostepny
dla 0sdb niebedacych
stuchaczami Studium

5-03- Formy prowadzenia krzewow oraz ogoine zasady formowania i ciecia 6 Roman Cena - 150 zt

2016 winorosli Mysliwiec

Ochrona winnicy — uszkodzenia mrozowe winorosli, ochrona przed 2 Roman Termin zgtoszen - do
mrozem i przymrozkami Mysliwiec 2 marca

6-03- Zajecia praktyczne w winnicy — ciecie zimowe winoro$li 8 Roman Zajecia praktyczne

2016 Mysliwiec wyltacznie dla
stuchaczy Studium

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 04 — 19/20-03-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz. | Prowadzacy

19-03- Mikrobiologia wina — podstawowe procesy biochemiczne zachodzace w | 2 dr hab. Pawet | Dwudniowy zjazd, lub

2016 winogronach, moszczu i winie oraz warunki do rozwoju réznych Satora poszczegolne dni

mikroorganizméw dostepne dla osob
niebedacych
stuchaczami Studium
Mikrobiologia wina — pozadane mikroorganizmy: drozdze i bakterie 2 drhab. Pawet | Cena za caly zjazd -
mlekowe Satora 250 zt, za jeden dzien
-150zt
Mikrobiologia wina — bakterie octowe i inne niepozadane 2 drhab. Pawet | Termin zgtoszen - do
mikroorganizmy oraz wywotywane przez nie zmiany Satora 15 marca
Mikrobiologia wina — antyseptyczne dziatanie dwutlenku siarki i jego 2 dr hab. Pawet
zastosowanie przy produkcji wina Satora
20-03- Zyzno$¢ gleby i odzywianie winorosli 2 dr Janusz
2016 Mazurek
Uprawa winnicy — pielegnacja gleby 2 dr Janusz
Mazurek
Uprawa winnicy — nawozenie 4 dr Janusz
Mazurek
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 05 — 9/10-04-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz Prowadzacy

9-04- Odmiany winorosli — odmiany mieszancowe i Vitis vinifera, podktadki, 2 Wojciech Dwudniowy zjazd, lub

2016 kryteria doboru i rejonizacja odmian winoro$li Bosak poszczegolne dni

Odmiany winorosli — oméwienie najwazniejszych odmian winorosli do 6 Roman dostepne dla osdb
uprawy w Polsce Mysliwiec niebedacych
stuchaczy Studium

10-04- | Zaktadanie winnicy — wybor lokalizacji 2 Wojciech Cena za caly zjazd -

2016 Bosak 250 zt, za jeden dzien
-150zt

Zaktadanie winnicy — dobér materiatu sadzeniowego, podstawowe 2 Roman Termin zgtoszen - do
wiadomosci na temat szkédtkarstwa winorosli Mysliwiec 5 kwietnia
Zakfadanie winnicy — rozplanowanie uprawy 2 Roman




Mysliwiec

Zaktadanie winnicy — przygotowanie gleby i techniki sadzenia

Roman
Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 06 — 23/24-04-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz Prowadzacy
23-04- Zajecia praktyczne w winnicy — sadzenie winoro$li 8 Roman Zajecia praktyczne
2016 Mysliwiec wytacznie dla
uczestnikow
rocznego Kursu
24-04- | Uprawa winnicy - ciecie i formowanie owocujgcych krzewéw 2 Roman Dzien zajg¢ dostepny
216 Mysliwiec dla os6b niebedacych
stuchaczami Studium
Uprawa winnicy — regulacja plonu oraz zabiegi poprawiajace jako$¢ 1 Roman Cena - 150 zt
owocow Mysliwiec
Mechanizacja pracy w winnicy — sprzet do uprawy 3 dr Janusz Termin zgtoszen - do
i ochrony winnicy Mazurek 19 kwietnia
Mechanizacja pracy w winnicy — warunki do mechanizacji, praca na 2 dr Janusz
zboczach i niebezpieczenstwo eroziji Mazurek
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 07 — 7/8-05-2016
Data: Tematy zajec: Godz Prowadzacy
7.05- Ochrona winnicy — choroby winorosli 4 dr Janusz Dzien zaje¢ dostepny
2016 Mazurek dla oséb nielbedqc'ych
stuchaczami Studium
Ochrona winnicy — szkodniki winorosli 2 dr Janusz Cena - 150 zt
Mazurek
Ochrona winnicy — biologiczne metody ochrony, zabiegi uprawowe 2 dr Janusz Termin zgtoszen - do
zwigkszajace odpormnos¢ krzewow Mazurek 19 kwietnia
8-05- Ochrona winnicy — $rodki ochrony roslin i techniki ich stosowania 4 dr Janusz
2016 Mazurek
Zajecia praktyczne w winnicy — ochrona winoro$li 4 dr Janusz Zajecia praktyczne
Mazurek wytacznie dla
uczestnikdw rocznego
Kurs
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 08 — 21/22.05.2016
Data: Tematy zajec: Godz. Prowadzacy
21-05- Zajecia praktyczne w winnicy — ochrona przed przymrozkami, 8 Roman Zajecia praktyczne
2016 sezonowe prace zwigzane z prowadzeniem winnicy Mysliwiec wytacznie dla
Stuchaczy Studium
22-05- Opieka nad mtodg winnicg — pielegnacja gleby, nawozenie, 2 Roman Dzien zajeé
2016 nawadnianie Mysliwiec dostepny dla oséb

niebedacych




stuchaczy Studium

Opieka nad mtodg winnicg — ciecie i formowanie mtodych krzewoéw

Winogrona jako surowiec winiarski — budowa i sktad winnego grona,
wplyw winogron na jako$¢ i charakter wina

Winogrona jako surowiec winiarski — pozadane parametry winogron,
wady surowca oraz ich wptyw na przebieg procesu produkcji i jako$¢
wina

Organizacja i technika zbioru winogron

Roman
Mysliwiec

Wojciech
Bosak
Woijciech
Bosak

Termin zgtoszen -
do 17 maja

Cena - 150 zt

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 09 — 11/12-06-2016

Data: Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
11-06- Przeréb winogron oraz wstepna obrébka miazgi/moszczu przed 4 Piotr Dwudniowy zjazd,
2016 fermentacja cz. 1 — odszyputkowanie i zgniatanie winogron, wstepna Stopczynski lub poszczegdine
maceracja w miazdze przed fermentacja, toczenie, rodzaje pras dni dostepne dla
winiarskich 0s6b niebedacych
Przeréb winogron oraz wstepna obrdbka miazgi/moszczu przed . uczestnikami Kursu
fermentacja cz. 2 - korekta sktadu moszczu, klarowanie i stabilizacja | 4 Piotr
moszczu Stopczynski
12- 06- Fermentacja alkoholowa — drozdze dzikie i selekcjonowane, warunki 2 Piotr Cena za caly zjazd -
2016 pracy drozdzy podczas fermentacji Stopczynski 250 zt, za jeden
Fermentacja alkoholowa — przebieg fermentacji alkoholowej i kontrola | , dzieri -150zt
tego procesu, fermentacja w miazdze winogron
Fermentacja alkoholowa — produkty uboczne fermentaciji alkoholowej, | 4 Piotr Termin zgtoszen -
zaburzenia fermentacji: przyczyny i przeciwdziatanie Stopczyniski do 5 czerwca
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr | - zjazd 10 — 25/26-06-2016
Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
25/26- Wizyta studialna w winnicy dydaktycznej Uniwersytetu Jagielloriskiego Zajecia wytacznie
06-2016 | oraz w wybranym gospodarstwie enoturystycznym, wraz z degustacjq i Ewa Wawro dla stuchaczy

oceng miejscowych win (przewidziany nocleg i kolacja w
gospodarstwie enoturystycznym). W trakcie wyjazdu przewidziany jest
sprawdzian pisemny na zaliczenie |-go semestru.

Studium




