STUDIUM PRAKTYCZNEGO WINIARSTWA 2016 - HARMONOGRAM ZAJEC W Il SEMESTRZE

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 11 - 9/10-07-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
9-07-2016* | Fermentacja jabtkowo-mlekowa — spontaniczna fermentacja jabtkowo-mlekowa i czyste kultury 2 Piotr Stopczynski
bakterii mlekowych, czynniki wptywajace na przebieg fermentacji jabtkowo-mlekowej
Fermentacja jabtkowo-mlekowa — przebieg fermentacji jabtkowo-mlekowej i kontrola tego 2 Piotr Stopczynski
procesu, produkty uboczne fermentacji jabtkowo-mlekowe;
Pielegnacja mtodego wina po fermentaciji — $cigganie wina znad osadu, stabilizacja chemicznai | 2 Piotr Stopczynski
klarowanie, stabilizacja mikrobiologiczna
Pielegnacja mtodego wina po fermentacji — lezakowanie nad miatkim osadem drozdzy, filtracja, 2 Piotr Stopczynski
rodzaje filtrow winiarskich, kupazowanie
10-07- Dojrzewanie wina - wino i jego potencjat dojrzewania, procesy zachodzace podczas dojrzewania | 2 Piotr Stopczynski
2016* wina
Dojrzewanie wina - pielegnacja wina podczas dojrzewania 2 Piotr Stopczynski
Zastosowanie beczek przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Butelkowanie wina 2 Piotr Stopczynski
Higiena i bezpieczenstwo przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 12 - 23/24-07-2016
Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
23-07-2016 | Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — degustacja wina na réznych etapach jego 2 Wojciech Bosak
w_yrobu i po zakonczeniu produkcji, najwazniejsze substancje odpowiadajace za smak i aromat
wina
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — analiza opisowa, ocena wina 2 Wojciech Bosak
Cwiczenia degustacyjne — analiza i ocena polskich win z rocznika 2015 4 Wojciech Bosak
Roman Mysliwiec
24-07-2016 | Zajecia praktyczne w winnicy — sezonowe prace zwigzane z prowadzeniem i ochrong winnicy 8 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 13 - 09/10/11.09 -2016
Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
029(412/11 .09 | Wyjazd studyjny do jednego z krajow winiarskich (za dodatkowg optatg uczestnikow) Ewa Wawro
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 14 — 24/25-09-2016
Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
24-09-2016 | Zajecia praktyczne w piwnicy — przygotowanie pomieszczen, sprzetu i materiatow do winobrania | 8 Roman Mysliwiec
i wyrobu wina
25-09-2016 | Zajecia praktyczne w piwnicy — analiza dojrzatoSci i zbior winogron, przeréb winogron 8 Roman Mysliwiec

i przygotowanie nastawu fermentacyjnego

Uwaga — w zalezno$ci od przebiegu wegetacji i dojrzato$ci winogron zajecia te moga zostac przesuniete na zjazd 15

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 15 — 1/2-10-2016




Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
1-10-2016 Wady i choroby wina — objawy, przyczyny, zapobieganie i zwalczanie 2 Wojciech Bosak
Wady i choroby wina — wady chemiczne 2 Wojciech Bosak
i fizykochemiczne
Wady i choroby wina — choroby/zakazenia mikrobiologiczne 2 Wojciech Bosak
Cwiczenia degustacyjne — rozpoznawanie wad i choréb wina 2 Wojciech Bosak
2-10-2016 Zajecia praktyczne w piwnicy — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec

Uwaga - w zalezno$ci od przebiegu wegetacji i dojrzato$ci winogron zajecia te moga zostac przesuniete na zjazd 14

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 16 — 15/16-10-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
15-10- Specjalne technologie winiarskie — produkcja win stodkich z péznego zbioru, win lodowychiwin | 2 Wojciech Bosak
2016* z podsuszanych winogron

Specjalne technologie winiarskie — produkcja win musujacych 2 Wojciech Bosak

Specjalne technologie winiarskie — produkcja win likierowych 2 Roman Mysliwiec

Degustacja poréwnawcza polskich oraz zagranicznych win stodkich, musujacych i likierowych 2 Wojciech Bosak
16-10-2016 | Zajecia praktyczne w piwnicy — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 17 - 5/6-11-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
5-11-2016 Wybrane zagadnienia z marketingu wina — specyfika rynku wina w Polsce, preferencje 2 Wojciech Bosak

konsumentdw, mozliwe strategie cenowe

Wybrane zagadnienia z marketingu wina — pozycjonowanie produktu na rynku, budowanie 2 Wojciech Bosak

marki, udziat w targach, pokazach, degustacjach i konkursach winiarskich, promocja z

wykorzystaniem internetu w tym mediéw spolecznosciowych

Zajecia praktyczne w winnicy — przygotowanie winnicy do spoczynku zimowego 4 Roman Mysliwiec
6-11-2016 Zajecia praktyczne w piwnicy — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 18 — 19/20-11-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
19-11*- Mozliwosci dofinansowania winiarstwa z funduszy UE 2 Radostaw Fron
218 Dozwolone praktyki enologiczne 2 Radostaw Fron

Ocena mtodych win z biezacego rocznika polskich i zagranicznych 2 Ewa Wawro

2 Wojciech Bosak

20-11-2016 | Zajecia praktyczne w piwnicy — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec




Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 19 — 10/11-12-2016

Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
10-12- Turystyka winiarska — przygotowanie gospodarstwa do przyjecia odwiedzajacych 2 Ewa Wawro
2016*
Turystyka winiarska — stworzenie oferty enoturystycznej 2 Ewa Wawro
Turystyka winiarska cz. 3 —turystyka jako dodatkowe Zrédto dochodu dla producenta wina, 2
wymogi zwigzane ze sprzedazg bezposrednig wina w gospodarstwie winiarskim
Aspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego cz. 2 — procedury administracyjne 2
zwigzane z rozpoczeciem komercyjnej produkcji , prowadzenie biezacej dokumentacji zwigzanej
z produkcjg wina
11-12-2016 | Zajecia praktyczne w piwnicy — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2016 — semestr Il - zjazd 20 - 14/15-01-2017
Data: Tematy zaje¢: Godz. Prowadzacy:
14-01-2017 | Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym i przy promocji wina — profesjonalny | 2 Monika Bielka-Vescovi
serwis wina
Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym 2 Monika Bielka-Vescovi
i przy promocji wina — dobdr win do potraw, z uwzglednieniem specyfiki polskich win i polskiej
kuchni
Egzamin. Uroczyste zakonczenie kursu 4
15-01-2017 | Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym 4 Monika Bielka-Vescovi
i przy promocji wina — przygotowanie i prowadzenie degustacji dla publiczno$ci
Zajecia praktyczne w piwnicy — ocena techniczna win akademickich 4 Monika Bielka-Vescovi

*Na czerwono zaznaczono zjazdy dostepne dla 0séb niebedacych stuchaczami SPW 2016.

Koszt 1 dzien — 150 zt, 2 dni — 250 zt




