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Oferta wybranych zaje¢ z programu Praktycznego Kursu Winiarstwa 2015
dla osob nie bedgcych uczestnikami Kursu.

Osoby nie bedace uczestnikami Praktycznego Kursu Winiarstwa 2015 moga wykupi¢ udziat w
wybranych zajeciach z programu Kursu, wg zamieszczonego ponizej harmonogramu. Koszt
uczestnictwa wynosi 150 zt za jeden dzien (8 godzin wyktadow), lub 250 zt za dwudniowy zjazd
(dotyczy zjazdéw nr 2, 4, 8,9, 111 12).

Zgloszenia nalezy dokona¢ korzystajac z formularza rejestracyjnego zamieszczonego na stronie
akademiawina.org , podajac wybrany termin, najpdzniej na tydzien przed terminem rozpoczecia
szkolenia. Optate za wybrany dzien lub zjazd nalezy przela¢ na konto:

Fundacja Na Rzecz Rozwoju 1 Promocji Winiarstwa "Galicja Vitis"
Bank Gospodarki Zywno$ciowej S.A.
64 2030 0045 1110 0000 0382 1820

I. SEMESTR
Zjazd |Data: [Tematy zajeé: Godz*  |Prowadzacy:

2. 14.02.2015 [Biologia winoro$li cz. 2 — budowa i fizjologia winnego krzewu 2 |Roman Mysliwiec
Biologia winorosli cz. 3 — cykl wegetacyjny i dojrzewanie 2 [Wojciech Bosak
winogron
Zaktadanie winnicy cz. 1 — wybor lokalizacji 2 Roman Mysliwiec
Zaktadanie winnicy cz. 2 — wptyw siedliska na jako$¢ i charakter 2 |Wojciech Bosak
wina

15.02.2015 [Zaktadanie winnicy cz. 3 — dobdr materiatu sadzeniowego, 2 |Roman Mysliwiec
odstawowe wiadomosci na temat szkotkarstwa winorosli
Odmiany winoro$li cz. 1 — odmiany mieszancowe i V. vinifera, 2 |Wojciech Bosak
odktadki, kryteria doboru i rejonizacja odmian winorosli
Odmiany winorosli cz. 2 — omowienie najwazniejszych odmian 4  Roman Mysliwiec
winoro$li do uprawy w Polsce

3. 7.03.2015 |Formy prowadzenia krzewow oraz ogolne zasady formowania i 6  |Roman Mysliwiec
cigcia winorosli
Ochrona winnicy cz.5 — uszkodzenia mrozowe winorosli, 2 |Roman Mysliwiec
ochrona przed mrozem i przymrozkami

4. 28.03.2015 [Zaktadanie winnicy cz. 4 — rozplanowanie winnicy 2 Roman Mysliwiec
Zaktadanie winnicy cz. 5 — przygotowanie gleby i techniki 2 Roman Mysliwiec
sadzenia
Udziat w Konkursach winiarskich jako element promoc;ji 2 |Wojciech Bosak

ospodarstwa winiarskiego
Zasady oceny degustacyjnej wina na konkursach winiarskich na 2  |[Ewa Wawro
rzyktadzie wybranych win polskich i zagranicznych
29.03.2015 [|Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa 2 |Wojciech Bosak
winiarskiego cz. 1 — struktura niewielkiego gospodarstwa
winiarskiego, organizacja pracy w cyklu rocznym
Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa 2 |Wojciech Bosak
winiarskiego cz. 2 — naklady inwestycyjne, biezace koszty
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produkcji, wydajnos¢ i regularnos¢ plonu w naszych realiach
klimatycznych

Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa 2 |Wojciech Bosak
winiarskiego cz. 3 — koszt uzyskania jednej butelki polskiego
wina, dochodowos¢ produkcji wina w przypadku dystrybucji
przez posrednikow i sprzedazy bezposredniej — przykltadowe
kalkulacje
Pomieszczenia, sprzet i materiaty do wyrobu wina 2 |Roman Mysliwiec
5. 12.04.2015 [Zyzno$¢ gleby i odzywianie winorosli 2 (dr.Janusz Mazurek
Uprawa winnicy cz. 1 — pielegnacja gleby 2 (dr Janusz Mazurek
Uprawa winnicy cz. 2 — nawozenie 4 \dr Janusz Mazurek
6. 26.04.2015 |Uprawa winnicy cz. 3 — cigcie i formowanie owocujacych 2 |Roman Mysliwiec
krzewow
Uprawa winnicy cz. 4 — regulacja plonu oraz zabiegi 1 Roman Mysliwiec
oprawiajace jako$¢ owocow
Mechanizacja pracy w winnicy cz.1 — sprzet do uprawy 3 dr Janusz Mazurek
i ochrony winnicy
Mechanizacja pracy w winnicy cz. 2 — warunki do mechanizacji, 2 (dr Janusz Mazurek
raca na zboczach i niebezpieczenstwo erozji (1.29)
7. 9.05.2015 |Opieka nad mtoda winnica cz. 1 - pielegnacja gleby, nawozenie, 2 Roman Mysliwiec
nawadnianie
Opieka nad mtoda winnicg cz. 2 — cigcie i formowanie mtodych 1 Roman Mysliwiec
krzewow
'Winogrona jako surowiec winiarski cz 1 — budowa i sktad 2 |Wojciech Bosak
winnego grona, wptyw winogron na jakos$¢ i charakter wina
\Winogrona jako surowiec winiarski cz 2 — pozadane parametry 2 |Wojciech Bosak
winogron, wady surowca oraz ich wptyw na przebieg procesu
rodukcji i jako$¢ wina
Organizacja i technika zbioru winogron 1 Wojciech Bosak
8. 30.05.2015 |Ochrona winnicy cz. 1 — choroby winorosli 4 dr Janusz Mazurek
Ochrona winnicy cz. 2 — szkodniki winoro§li 2 dr Janusz Mazurek
Ochrona winnicy cz. 3 — biologiczne metody ochrony, zabiegi 2 |dr Janusz Mazurek
uprawowe zwiekszajace odpornos¢ krzewow
31.05.2015 |Ochrona winnicy cz. 4 - $rodki ochrony ro$lin i techniki ich 4 dr Janusz Mazurek
stosowania
Zajecia praktyczne w winnicy — ochrona winorosli 4 dr Janusz Mazurek
9. 13.06.2015 [Przerdb winogron oraz wstgpna obrobka miazgi/moszczu przed 4 [Piotr Stopczynski
fermentacja cz. 1 — odszyputkowanie i zgniatanie winogron,
wstepna maceracja w miazdze przed fermentacja, tloczenie,
rodzaje pras winiarskich
Przer6b winogron oraz wstepna obrobka miazgi/moszczu przed 4 [Piotr Stopczynski
fermentacja cz. 2 — korekta sktadu moszczu, klarowanie i
stabilizacja moszczu
14.06.2015 [Fermentacja alkoholowa cz.1 — drozdze dzikie i selekcjonowane, 2 |Piotr Stopczynski

warunki pracy drozdzy podczas fermentacji
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Fermentacja alkoholowa cz. 2 — przebieg fermentacji 2 |Piotr Stopczynski
alkoholowe;j i kontrola tego procesu, fermentacja w miazdze
winogron
Fermentacja alkoholowa cz. 3 — produkty uboczne fermentacji 4 [Piotr Stopczynski
alkoholowej, zaburzenia fermentacji: przyczyny i
rzeciwdzialanie
II. SEMESTR
Zjazd data: [Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:

11. 11.07.2015 [Fermentacja jablkowo-mlekowa cz. 1 — spontaniczna 2 Piotr Stopczynski
fermentacja jabtkowo-mlekowa i czyste kultury bakterii
mlekowych, czynniki wplywajace na przebieg fermentacji
jabtkowo-mlekowej
Fermentacja jablkowo-mlekowa cz. 2 — przebieg fermentacji 2 |Piotr Stopczynski
jablkowo-mlekowej i kontrola tego procesu, produkty uboczne
fermentacji jabtkowo-mlekowej
Pielggnacja mlodego wina po fermentacji cz. 1 — $ciaganie wina 2 [Piotr Stopczynski
znad osadu, stabilizacja chemiczna i klarowanie, stabilizacja
imikrobiologiczna
Pielggnacja mlodego wina po fermentacji cz. 2 — lezakowanie 2 [Piotr Stopczynski
nad miatkim osadem drozdzy, filtracja, rodzaje filtrow
winiarskich, kupazowanie

12.07.2015 [Dojrzewanie wina cz. 1 - wino 1 jego potencjat dojrzewania, 2 Piotr Stopczynski
rocesy zachodzace podczas dojrzewania wina

IDojrzewanie wina cz. 2 — pielggnacja wina podczas dojrzewania 2 [Piotr Stopczynski
Zastosowanie beczek przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Butelkowanie wina 2 Piotr Stopczynski
Higiena i bezpieczenstwo przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski

12. | 25.07.2015 [Szkolenie ,,Stosowanie srodkéw ochrony roslin sprzetem 8  |Wyktadowcy PODR
naziemnym” uprawniajace do wykonywania zabiegow z
zastosowaniem $rodkow ochrony roslin przy uzyciu
opryskiwacza cz. 1

26.07.2015 [Szkolenie ,,Stosowanie srodkéw ochrony roslin sprzgtem 8  |Wyktadowcy PODR

naziemnym’ uprawniajgce do wykonywania zabiegow z
zastosowaniem $rodkow ochrony roélin przy uzyciu
opryskiwacza cz. 2

15. 3.10.2015 ([Wady i choroby wina cz. 1 — objawy, przyczyny, zapobieganie i 2 [Wojciech Bosak
zwalczanie
'Wady i choroby wina cz. 2 — wady chemiczne 2 [Wojciech Bosak
i fizykochemiczne
'Wady i choroby wina cz. 3 — choroby/zakazenia 2 [Wojciech Bosak
imikrobiologiczne
Cwiczenia degustacyjne — rozpoznawanie wad i choréb wina 2 [Wojciech Bosak

16. | 24.10.2015 [Specjalne technologie winiarskie cz. 1 — produkcja win stodkich 2 [Wojciech Bosak
Z pdznego zbioru, win lodowych i win z podsuszanych winogron
Specjalne technologie winiarskie cz. 2 — produkcja win 2 |Wojciech Bosak

imusujacych
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Specjalne technologie winiarskie cz. 3 — produkcja win
likierowych

Roman Mysliwiec

Degustacja porownawcza polskich oraz zagranicznych win
stodkich, musujacych i likierowych

'Wojciech Bosak

18.

21.11.2015

Mozliwosci dofinansowania winiarstwa z funduszy UE

Radostaw Fron

IAspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego cz.
1 — obowiazujace przepisy polskie i UE dotyczace wyrobu i
sprzedazy wina (I11.68)

'Wojciech Bosak

IAspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego cz.
3 — formalnosci i wymagania zwigzane ze sprzedaza wina,
lobcigzenia podatkowe

Radostaw Fron

19.

13.12.2015

Turystyka winiarska cz. 1 — turystyka jako dodatkowe zrédio
dochodu dla producenta wina, wymogi zwigzane ze sprzedaza
bezposrednia wina w gospodarstwie winiarskim

Ewa Wawro

[Turystyka winiarska cz. 2 — stworzenie oferty enoturystycznej

IEwa Wawro

[Turystyka winiarska cz. 3 — przygotowanie gospodarstwa do
rzyjecia odwiedzajacych

Ewa Wawro

IAspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego cz.
2 — procedury administracyjne zwigzane z rozpoczeciem
komercyjnej produkcji , prowadzenie biezacej dokumentacji
zwigzanej z produkcja wina

Dariusz Rosot

20.

9.01.2016

Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym i przy
romocji wina cz. 1 — profesjonalny serwis wina (I11.79)

Monika Bielka-Vescovi

Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym
i przy promocji wina cz. 2 — dobor win do potraw, z
uwzglednieniem specyfiki polskich win i polskiej kuchni (I11.80)

Monika Bielka-Vescovi

Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym
i przy promocji wina cz. 3 i 4 — przygotowanie i prowadzenie

degustacji dla publicznoéci (11181, I11.82)

Monika Bielka-Vescovi

* — godziny lekcyjne (45 min.)

© Fundacja na Rzecz Rozwoju i Promocji Winiarstwa “Galicja Vitis” 2015.
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