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Studium Praktycznego Winiarstwa — program zaje¢ w roku 2021

Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 01 — 23/24-01-2021

Wyktady w trybie zdalnym w programie Zoom

Data: |Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
23-01- |Odmiany winorosli — odmiany mieszancowe, czy Vitis vinifera, kryteria doboru i 2 Wojciech Bosak
2021 [rejonizacja odmian winoro$li
Zaktadanie winnicy — wybor lokalizacji 2| Wojciech Bosak
Odmiany winoro$li — omdwienie najwazniejszych odmian winorosli do uprawy 4 Roman Mysliwiec
w Polsce
24-01- |Zaktadanie winnicy — doboér materiatu sadzeniowego, podstawowe wiadomosci na 4 Roman Mysliwiec
2021  [temat szkotkarstwa winorosli
Zaktadanie winnicy — rozplanowanie uprawy, przygotowanie gleby, sadzenie krzewow| 4 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 02 — 06/07-02-2021
Wyktady w trybie zdalnym w programie Zoom
Data: |Tematy zajegc: Godz. |Prowadzacy:
06-02- |Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa winiarskiego — struktura 2 Wojciech Bosak
2021 [niewielkiego gospodarstwa winiarskiego, organizacja pracy w cyklu rocznym, naktady
inwestycyjne, biezace koszty produkcji, wydajnos¢ i regularnos¢ plonu w naszych
realiach klimatycznych
Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa winiarskiego — koszt uzyskania| 2 Wojciech Bosak
jednej butelki polskiego wina, dochodowos¢ produkcji wina w przypadku dystrybucji
przez posrednikow i sprzedazy bezposredniej — przyktadowe kalkulacje
Aspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — obowiazujace przepisy 2 Radostaw Fron
polskie i UE dotyczace wyrobu i sprzedazy wina
2 Radostaw Fron

Aspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — formalnosci
i wymagania zwiazane ze sprzedaza wina, obcigzenia podatkowe




07-02- | Winogrona jako surowiec winiarski — budowa i sktad winnego grona, wplyw winogron| 2 Wojciech Bosak
2021 mna jako$¢ i charakter wina
Winogrona jako surowiec winiarski — pozadane parametry winogron, wady surowca 2 Wojciech Bosak
oraz ich wptyw na przebieg procesu produkc;ji i jako$¢ wina, organizacja i technika
zbioru winogron
Wybrane zagadnienia prawne z reklamy i promocji wina 2 Radostaw Fron
Mozliwosci dofinansowania winiarstwa z UE 2 Radostaw Fron
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 03 — 20/21-02-2021
Data: |Tematy zajgc: Godz. | Prowadzacy:
20-02- | Spotkanie organizacyjne 3 Wojciech Bosak
2021 Roman Mysliwiec
Radostaw Fron
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — wprowadzenie do degustacji, 2 Wojciech Bosak
terminologia, technika i warunki degustacji
Degustacja wybranych win polskich i zagranicznych — rozpoznawanie podstawowych 3 Wojciech Bosak
smakow i1 aromatow wina Radostaw Fron
Roman Mysliwiec
21-02- |Historia winiarstwa w Polsce 2 Radostaw Fron
2021 —
Biologia winoro$li — pochodzenie, systematyka i wymagania siedliskowe winoro$li 2 Wojciech Bosak
Biologia winorosli — budowa i fizjologia winnego krzewu 2 Roman Mysliwiec
Biologia winoro$li — cykl wegetacyjny i dojrzewanie winogron 2 Wojciech Bosak
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 04 — 06/07-03-2021
Data: |Tematy zajgc: Godz. |Prowadzacy:
06-03- |Formy prowadzenia krzewow oraz ogélne zasady formowania i cigcia winorosli 6 Roman Mysliwiec
2021
Ochrona winnicy — uszkodzenia mrozowe winoro$li, ochrona przed mrozem 2 Roman Mysliwiec
i przymrozkami
07-03- |Zajgcia praktyczne w winnicy — ci¢cie zimowe winoro$li 8 Roman Mysliwiec
2021
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 05 — 20/21-03-2021
Zjazd wyjazdowy - zajecia w Winnicy Panska Gora w Witrylowie (Podkarpacie)
Data: |Tematy zajeé: Godz. |Prowadzacy:
20-03- |Przerob winogron oraz wstgpna obrobka miazgi/moszczu przed fermentacja cz. 1 — 3 Piotr Stopczynski
2021 jodszyputkowanie i zgniatanie winogron, wstgpna maceracja w miazdze przed

fermentacja, ttoczenie, rodzaje pras winiarskich




Przeréb winogron oraz wstgpna obrobka miazgi/moszczu przed fermentacja cz. 2 — 3 Piotr Stopczynski
korekta
sktadu moszczu, klarowanie i stabilizacja moszczu
Fermentacja alkoholowa — drozdze dzikie i selekcjonowane, warunki pracy drozdzy 2 Piotr Stopczynski
podczas fermentacji
21-03- |Fermentacja alkoholowa — przebieg fermentacji alkoholowej i kontrola tego procesu, 4 Piotr Stopczynski
2021 [fermentacja w miazdze winogron
Fermentacja alkoholowa — produkty uboczne fermentacji alkoholowej, zaburzenia 4 Piotr Stopczynski
fermentacji: przyczyny i przeciwdziatanie
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 06 — 10/11-04-2021
Data: |Tematy zajgc: Godz. | Prowadzacy:
10-04- | Zyznos¢ gleby i odzywianie winoro$li 2 dr Janusz Mazurek
2021
Uprawa winnicy — pielegnacja gleby 2 dr Janusz Mazurek
Mechanizacja pracy w winnicy — sprzet do uprawy 2 dr Janusz Mazurek
i ochrony winnicy
Mechanizacja pracy w winnicy — warunki do mechanizacji, praca na zboczach i 2 dr Janusz Mazurek
niebezpieczenstwo erozji
11-04- |Uprawa winnicy — nawozenie 4 dr Janusz Mazurek
2021
Zaje¢cia praktyczne w winnicy — odkrywanie mtodych krzewow, zabiegi pielggnacyjne| 4 Roman Mysliwiec
W winnicy
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 07 — 24/25-04-2021
Zjazd wyjazdowy - zajecia w Winnicy Panska Géra w Witrylowie (Podkarpacie)
Data: |Tematy zajegc: Godz. | Prowadzacy:
24-04- |Fermentacja jabtkowo-mlekowa — spontaniczna fermentacja jabtkowo-mlekowa i 2 Piotr Stopczynski
2021 [czyste kultury bakterii mlekowych, czynniki wplywajace na przebieg fermentacji
jabtkowo-mlekowej
Fermentacja jabtkowo-mlekowa — przebieg fermentacji jablkowo-mlekowe;j 2 Piotr Stopczynski
i kontrola tego procesu, produkty uboczne fermentacji jabtkowo-mlekowej
Pielggnacja mlodego wina po fermentacji — §cigganie wina znad osadu, stabilizacja 2 Piotr Stopczynski
chemiczna i klarowanie, stabilizacja mikrobiologiczna
Pielegnacja mtodego wina po fermentacji — lezakowanie nad osadem drozdzy, filtracja,| 2 Piotr Stopczynski
rodzaje filtrow winiarskich, kupazowanie
25-04- |Dojrzewanie wina - wino i jego potencjal dojrzewania, procesy zachodzace podczas 1 Piotr Stopczynski
2021 |dojrzewania wina
Dojrzewanie wina — pielggnacja wina podczas dojrzewania 1 Piotr Stopczynski
Zastosowanie beczek przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Butelkowanie wina - Higiena i bezpieczenstwo przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Zajecia praktyczne w winnicy — sadzenie krzewow winorosli 4 Roman Mysliwiec




Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 8 — 08/09-05-2021

Data: |Tematy zaje¢c: Godz. | Prowadzacy:
08-05- | Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — degustacja wina na r6znych etapach| 2 Wojciech Bosak
2021 Jego wyrobu i po zakonczeniu produkcji, najwazniejsze substancje odpowiadajace za
smak i aromat wina
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — analiza opisowa, ocena wina 2 Wojciech Bosak
Degustacja wybranych win polskich i zagranicznych — rozpoznawanie podstawowych 4 Wojciech Bosak
lodmian winoros$li uzytych w winifikacji Radostaw Fron
09-05- | Opieka nad mtoda winnica — pielggnacja gleby, nawozenie, nawadnianie 2 Roman Mysliwiec
2021
Opieka nad mtoda winnica — cigcie i formowanie mtodych krzewow 2 Roman Mysliwiec
Zajecia praktyczne w winnicy — zabiegi pielggnacyjne w winnicy 4 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 09 — 28/29/30-05-2021
Data: |Tematy zajgc: Godz. |Prowadzacy:
28/29/30| Trzydniowy wyjazd studyjny do wybranych polskich gospodarstw enoturystycznych. Roman Mysliwiec
05-2021} (za dodatkows oplata uczestnikéw) 2 Wojciech Bosak
Radostaw Fron
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr I — zjazd 10 — 19/20-06-2021
Data: |Tematy zajgc: Godz. | Prowadzacy:
19-06- |Ochrona winnicy — choroby winorosli 4 dr Janusz Mazurek
2021
Ochrona winnicy — szkodniki winoro$li 2 dr Janusz Mazurek
Ochrona winnicy — biologiczne metody ochrony, zabiegi uprawowe zwigkszajace 2 dr Janusz Mazurek
odpornos¢ krzewow
20-06- |Ochrona winnicy — $rodki ochrony roslin i techniki ich stosowania 4 dr Janusz Mazurek
2021
Zajecia praktyczne w winnicy — ochrona winoro§li 2 dr Janusz Mazurek
Zajecia praktyczne w winnicy — selekcja latorosli, zabiegi pielegnacyjne w winnicy 2 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II- zjazd 11- 10/11-07-2021
(zajecia odbeda si¢ na Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie)
Data: |Tematy zajeé: Godz. |Prowadzacy:
10-07- |Mikrobiologia wina — podstawowe procesy biochemiczne zachodzace 2 |prof. dr hab Pawel
2021 |w winogronach, moszczu i winie oraz warunki do rozwoju r6znych Satora - UR
mikroorganizméw
Mikrobiologia wina — pozadane mikroorganizmy: drozdze i bakterie mlekowe 2 prof. dr hab Pawet
Satora - UR
Mikrobiologia wina — bakterie octowe i inne niepozadane mikroorganizmy 2 |prof. dr hab Pawet

oraz wywolywane przez nie zmiany (praktyka)

Satora - UR




Mikrobiologia wina — antyseptyczne dziatanie dwutlenku siarki i jego 2 |prof. dr hab Pawet
zastosowanie przy produkcji wina Satora - UR
11-07- |Sktad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — podstawowe substancje wystepujace w| 2 dr Pawet Sroka - UR
2021 |moszczu winogron i winie
Sktad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — chemia analityczna w praktyce 2 dr Pawet Sroka - UR
winiarskiej i wyposazenie podrgcznego laboratorium
Sktad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — okre$lanie podstawowych parametrow | 4 dr Pawet Sroka - UR
fizykochemicznych oraz zawarto$ci poszczegolnych substancji
W moszczu i winie
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 12 — 24/25-07-2021
Data: |Tematy zajgc: Godz. | Prowadzacy:
24-07- |Organiczna uprawa winorosli 4 Wojciech Bosak
2021
Uprawa winnicy - cigcie i formowanie owocujacych krzewow, regulacja plonu oraz 4 Roman Mysliwiec
zabiegi poprawiajace jako$¢ owocow
25-07- [Zajgcia praktyczne w winnicy - zabiegi pielggnacyjne w winnicy — oglawianie latorosli 8 Roman Mysliwiec
2021
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 13 — 04/05-09-2021
Data: |Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
04-09- | Wybrane zagadnienia z marketingu wina — specyfika rynku wina w Polsce, preferencje| 2 Wojciech Bosak
2021 |konsumentow, mozliwe strategie cenowe
Wybrane zagadnienia z marketingu wina — pozycjonowanie produktu na rynku, 2 Wojciech Bosak
budowanie marki, udziat w targach, pokazach, degustacjach i konkursach winiarskich,
promocja z wykorzystaniem internetu w tym mediéw spotecznosciowych
Zajecia praktyczne w przetwdrni — zapoznanie si¢ ze sprzgtem, przygotowanie 4 Roman Mysliwiec
urzadzen do produkcji, zbior i przeréb winogron odmiany Solaris
05-09- | Kwasowos$¢ wina 2 Piotr Przybek
2021
Zastosowanie SO ? w produkcji wina 2 Piotr Przybek
Zajecia praktyczne w przetworni — przygotowanie nastawu z moszczu odmiany Solaris 4 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 14 — 18/19-09-2021
Data: |Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
18-09- |Zakres i sposob sprawowania kontroli celnej nad produkcja win poza sktadem 4 Krzysztof Fundakowski
2021 |podatkowym
Dozwolone praktyki enologiczne 2 Radostaw Fron
Zbior 1 przerdb winogron odmiany Rondo 2 Roman Mysliwiec
19-09- |Specjalne technologie winiarskie — produkcja win musujacych. 8 Zbigniew Krzyzak
2021 |Wyjazd do Winnicy Chodorowa




Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 15 — 02/03-10-2021

Data: |Tematy zaje¢c: Godz. | Prowadzacy:
02-10- | Wady i choroby wina — objawy, przyczyny, zapobieganie i zwalczanie 2 Wojciech Bosak
202t Wady i choroby wina — wady chemiczne i fizykochemiczne 1 Wojciech Bosak
Wady i choroby wina — choroby/zakazenia mikrobiologiczne 1 Wojciech Bosak
Zajecia praktyczne w przetworni — zbidr i przerob winogron odmian Saint Pepin 4 Roman Mysliwiec
i Regent
03-10- |Cwiczenia degustacyjne — rozpoznawanie wad i choréb wina 4 Wojciech Bosak
2021 Roman Mysliwiec
Zajecia praktyczne w przetworni — przygotowanie nastawu z moszczu odmiany Saint 4 Roman Mysliwiec
Pepin
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 16 — 16/17-10-2021
Data: |Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
16-10- | Turystyka winiarska - przygotowanie gospodarstwa do przyjecia odwiedzajacych - 4 Bartosz Wilczynski
2021 [ tworzenie oferty enoturystycznej
Zbidr i przerdb winogron odmiany Seyval Blanc 4 Roman Mysliwiec
17-10- |Budowa i zarzadzanie markg winnicy 4 Bartosz Wilczynski
2021 Zaj¢cia praktyczne w przetworni — przygotowanie nastawu z moszczu odmiany Seyval| 4 Roman Mysliwiec
Blanc
Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 17— 06/07-11-2021
Data: |Tematy zaje¢c: Godz. | Prowadzacy:
06-11- | Specjalne technologie winiarskie — produkcja win stodkich z p6znego zbioru, win 2 Wojciech Bosak
2021 [lodowych, win z podsuszanych winogron, win likierowych
Tradycyjne technologie win gruzinskich 2 Wojciech Bosak
Zbidr i przerdb winogron odmian Hibernal i Vidal Blanc 4 Roman Mysliwiec
07-11- |Produkcja win specjalnych — problemy prawne 2 Radostaw Fron
2021 Aspekty prawne produkcji win ekologicznych i biodynamicznych 2 Radostaw Fron
Zaje¢cia praktyczne w przetworni — przygotowanie nastawdw z moszczy odmian 4 Roman Mysliwiec

Hibernal i Vidal Blanc




Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 18 — 19/20/21-11-2021

Data: |Tematy zajgé:

Godz. | Prowadzacy:

19/20/21- Trzydniowy wyjazd studyjny na Wegry (za dodatkowg optata uczestnikow)
11-2021

Roman Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 19 — 11/12-12-2021

Data: |Tematy zajeé: Godz. | Prowadzacy:
11-12- [Powtdrzenie materiatu z obydwu semestrow - przygotowanie si¢ do egzaminu 2 Wojciech Bosak
2021 |koncowego (Wybdr tematow wg sugestii uczestnikow kursu) Radostaw Fron
Roman Mysliwiec
,Rola etykiety (opakowania) w winiarstwie - etykieta jako narzedzie komunikacji 3 |Agnieszka Zamojska
i marketingu”
Egzamin z degustacji wina - ¢wiczenia degustacyjne - rozpoznawanie podstawowych 3 Wojciech Bosak
odmian, wykrywanie wad i bledow w winie, ocena jakosci wina Radostaw Fron
Roman Mysliwiec
Tematy rezerwowe:
- Produkpja beczek i ich' zastospwanie przy produkcji wina Wojciech Bosak
- Organiczna uprawa winorosli
- Geografia wina
12-12- {Ogolny schemat produkeji win biatych, rézowych i czerwonych 4 Roman Mysliwiec
2021
Zajecia praktyczne w przetworni — biezace prace przy wyrobie wina 4 Roman Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2021 — semestr II — zjazd 20 — 08/09-01-2022

Data: |Tematy zajec:

Godz. | Prowadzacy:
08-01- 3 Wojciech Bosak
2022 |[Egzamin koncowy Roman Mysliwiec
Radostaw Fron
3 Wojciech Bosak
Ocena techniczna win akademickich Roman Mysliwiec
Radostaw Fron
godz18%| Uroczysta kolacja - rozdanie dyploméw - zakonczenie kursu
09-01- | Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym i przy promocji wina — 2 prof dr hab. Grzegorz
2022 |profesjonalny serwis wina Gajos
Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym 2 prof dr hab. Grzegorz

i przy promocji wina — dobor win do potraw, z uwzglednieniem specyfiki polskich win
i polskiej kuchni

Gajos

Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym
i przy promocji wina — przygotowanie i prowadzenie degustacji dla publicznosci

prof dr hab. Grzegorz
Gajos

*
— organizator zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian w programie w zaleznosci od aktualnych warunkow sanitarnych




w Polsce zwigzanych z pandemia Covid 19 lub innymi nagltymi zdarzeniami losowymi oraz od warunkéw atmosferycznych
majacych zwiazek z zajeciami praktycznymi w Winnicy Jasto.

© Fundacja Na Rzecz Rozwoju i Promocji Winiarstwa GALICJA VITIS® - wszelkie prawa zastrzezone. Jakiekolwiek
wykorzystywanie programu nauczania Podkarpackiej Akademii Wina w celu innym niz uzytek prywatny wymaga pisemnej
zgody wtasciciela praw autorskich, ktorym jest Fundacja.



